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Morelowa

catering

Menu
dla firm

SPOSOB ZAMAWIANIA

'{ ‘,’ Bardzo prosimy o przestanie zapytania
na nasz adres mailowy wraz z data

wydarzenia oraz przewidywanym menu

EMAIL: kontakt@morelowacatering.pl
TELEFON: 506 504 560




Cateringowe boxy

BOX 1 - POLBAGIETKA Z SZYNKA - 36 zt zestaw

e Potbagietka z szynka, domowy ziotowy serek, warzywa, satata
e Owoc: jabtko
e Sok owocowy 0.2 | lub woda mineralna 0.5

BOX 2 - POLBAGIETKA WEGETARIANSKA - 36 zt zestaw 'z

e Potbagietka zdomowym serkiem ziotowym, warzywa, satata -

e Owoc: jabtko
¢ Sok owocowy 0.2 | lub woda mineralna 0.5

BOX 3 - BAJGIEL Z INDYKIEM - 46 zt zestaw

¢ Bajgiel z pieczonym indykiem, warzywa, satata
e Satatka grecka zdomowym winegretem

e Owoc: gruszka

¢ Sok owocowy 0.2 | lub woda mineralna 0.5

BOX 4 - BURGER Z SEZONOWYMI DODATKAMI - 46 zt zestaw

Burger z satatg i sezonowymi dodatkami
Satatka z domowym winegretem

Owoc: gruszka

Sok owocowy 0.2 | lub woda mineralna 0.5 |

BOX 5 - POLBAGIETKA Z tOSOSIEM - 46 zt zestaw

e Potbagietka z kremowym serkiem, tososiem i kietkami

e Satatka z karmelizowang gruszka, gorgonzolg i orzechami
¢ Owoc: banan

e Sok owocowy 0.2 | lub woda mineralna 0.5 |

BOX 6 - FIT WEGANSKI BEZ PIECZYWA - 56 zt zestaw 'z

e Sezonowe warzywa pokrojone w stupki (np. papryka, ogorek, kalarepa, rzodkiewka)
e Pasta z oliwek i stonecznika oraz hummus z suszonymi pomidorami
e Ziotowa satatka bulgur z warzywami

e Owoc: jabtko

e Sok owocowy 0.2 | lub woda mineralna 0.5 |

Pakowane w opakowania eko.
Moslena Codziennie przygotowywane na swiezo.
catering Kwoty podane sg cenami netto.

Min. zamoéwienie 10 szt. Z wybranego zestawu.




Lunch na ciepto

PROPOZYCIJA 1 - PIEROGI ZE SZPINAKIEM - 45 2zt zestaw "z

¢ Domowe pierogi ze szpinakiem (wegetarianskie)
e Satata z sezonowymi warzywami z domowym sosem winegret

PROPOZYCIJA 2 - MAKARON Z POMIDORAMI - 55 zt zestaw ":

e Makaron orecchiette z pomidorami i mozzarells (wegetarianski)
e Salata z sezonowymi warzywami z domowym sosem winegret
e Ciasto: domowa szarlotka

PROPOZYCIJA 3 - PIEROGI RUSKIE - 61 zt zestaw "’

e Pierogiruskie (wegetarianskie)

e Satata z sezonowymi warzywami z domowym sosem winegret
¢ Ciasto: domowa rolada biszkoptowa z owocami sezonowymi

¢ Napoje: sok owocowy 0.2 | lub woda mineralna 0.5 |

\
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PROPOZYCIJA 4 - KURCZAK ESTRAGONOWY - 67 zt zestaw

e Kurczak w sosie estragonowym

e Dzikiryz

* Ratatouille (wegetarianska potrawka z pieczonych warzyw)

e Satata z sezonowymi warzywami z domowym sosem winegret

PROPOZYCJA 5 - ROLADA ZE SCHABU - 71 zt zestaw

e Pieczona rolada ze schabu

e Makaron z grillowanymi warzywami i pesto (wegetarianski)

e Satata z sezonowymi warzywami z domowym sosem winegret
e Ciasto: domowe ciasto z owocami sezonowymi

PROPOZYCIJA 6 - POLEDWICZKI wieprzowe - 83 zt zestaw

e Poledwiczki wieprzowe z suszonymi pomidorami

e Parmigiana (wioska zapiekanka wegetarianska)

e Ziemniaki puree

e Satfata z sezonowymi warzywami z domowym sosem winegret
e Ciasto: rolada tiramisu

e Napoje: sok owocowy 0.2 | lub woda mineralna 0.5 |

Wycena za zestaw zawiera koszty zwigzane
Moslena Z przygotowaniem cateringu oraz serwis stotowy.
catering Kwoty podane sg cenami netto.

Min. zamoéwienie 10 szt. Z wybranego zestawu.




Lunch na zimno

PROPOZYCIJA 1 - BUFFET FINGERFOOD - 44 zt osoba

* Kanapeczka z pasta paprykowa i wtoskim salami 10 szt.

* Roladka ze szpinakiem i tososiem 10 szt.

e Crostini z pieczong papryka, rukola i parmezanem 10 szt. (wege)

* Kanapeczki z pasta bazyliowa, mozzarellg i pomidorkami koktajlowym 10 szt. (wege)
* Kanapeczki z pastg jajeczng, rzodkiewka i szczypiorkiem 10 szt. (wege)

e Satatka z gorgonzolg, karmelizowana gruszka i orzechami 10 szt. (wege)

e Kruche babeczki z mascarpone i owocami sezonowymi oraz croissanty

PROPOZYCIJA 2 - BUFFET FINGERFOOD - 44 zf osoba

e Kanapeczka z pastg paprykowa i wtoskim salami 10 szt.

e Tartinki z ricottg i pomidorkami koktajlowymi 10 szt. (wege)

e Roladka z tunczykiem 10 szt.

e Crostini ze szpinakiem i gorgonzolg 10 szt. (wege)

e Kanapeczki z pasta bazyliowa, mozzarellg i pomidorkami koktajlowym 10 szt. (wege)
e Satatka grecka 10 szt. (wege)

e Mini babeczki z kremem kawowym oraz ciasteczka czekoladowe

PROPOZYCIJA 3 - BUFFET - 83 zt osoba

e Bajgiel z szynka, domowym serkiem ziotowym, ogorkiem i satatg 10 szt.
e Bajgiel z grillowana papryka, cukinig i twarozkiem 10 szt. (wege)

e Satatka Cezar z kurczakiem 10 szt.

e Satatka z karmelizowana gruszka, gorgonzola i orzechami 10 szt. (wege)
e Mini brownie z mascarpone oraz kruche ciasteczka

e Patera owocow

PROPOZYCJA 4 - WEGETARIANSKA - 93 z{ osoba "z

e Mini burger z serem halloumi i rukolg 10 szt. (wege)

e Bajgiel z pastg ze stonecznika, suszonymi pomidorami i rukolg 10 szt.
e Tarta ze szpinakiem i gorgonzola 10 szt. (wege)

e Tarta z pomidorkami koktajlowymi 10 szt.

¢ Roladka biszkoptowa z owocami sezonowymi 10 szt.

¢ Mus czekoladowy 10 szt.

e Patera z owocami

PROPOZYCIJA 5 - BUFFET - 91 zt osoba

e Potbagietka z wotowing, sosem z kaprami, czerwona cebulg i rukolg 10 szt.
e Butka wieloziarnista z tososiem, twarozkiem chrzanowym i satata 10 szt.
e Tarta ze szpinakiem i gorgonzolg 10 szt. (wege)
e Croissant z szynka parmenska i rukolg 10 szt.

e Satatka z mango i granatem 10 szt. (wege)

e Tiramisu 10 szt.

* Roladka kokosowa oraz ciasteczka czekoladowe
e Patera z owocami

Kwoty podane s3 cenami netto.
Minimalne zamoéwienie catering na 10 oséb z wybranego zestawu.



Przerwa kawowa

PROPOZYCIJA 1 - 31 zt osoba

* Kawa, mleczko do kawy, cukier

e Herbata (rézne rodzaje), cytryna, cukier
e Woda z cytryna i mieta

e Kruche ciasteczka

PROPOZYCIJA 2 - 47 zt osoba
e Kawa, mleczko do kawy, cukier
Herbata (rézne rodzaje), cytryna, cukier
Sok pomaranczowy
Sok jabtkowy
e Woda z cytryna i mieta
Na stodko:
e Croissanty, kruche ciasteczka oraz domowe babeczki z mascarpone i owocami

PROPOZYCJA 3 - 58 zt osoba
* Kawa, mleczko do kawy, cukier
e Herbata (rézne rodzaje), cytryna, cukier
e Sok pomaranczowy
e Sok jabtkowy
* Woda z cytryna i mieta
Buffet finger food:
* Kanapeczki z pasta ziotowa, salami i ogorkiem 10 szt.
o Kanapeczki z pastg z tososia i kietkami 10 szt.
* Kanapeczki z tapenada z oliwek, stonecznika i suszonych pomidorow 10 szt. (wege)
Na stodko:
e Croissanty oraz kruche ciasteczka

PROPOZYCJA 4 - 72 zt osoba

o Kawa, mleczko do kawy, cukier
Herbata (rézne rodzaje), cytryna, cukier
Sok pomaranczowy
Sok jabtkowy
Woda z cytryna i mieta
Buffet finger food:
e Kanapeczki z pasta bazyliowa, mozzarella i pomidorkiem koktajlowym 10 szt. (wege)
Kanapeczki z szynka parmenska, oliwkami i rukolg 10 szt.
Crostini ze szpinakiem i gorgonzolg 10 szt. (wege)
Tartinki z ciasta francuskiego z ricotta i pomidorkami 10 szt. (wege)
Babeczki z pasta z tunczyka i kaparami 10 szt.
Na stodko:
e Croissanty, kruche ciasteczka oraz domowe babeczki z kremem

[ ]

Wycena za zestaw zawiera koszty zwigzane
2 Z przygotowaniem cateringu oraz serwis stotowy.
catering Kwoty podane sg cenami netto.

Min. zamoéwienie na 10 oséb z wybranego zestawu.




Przerwa kawowa i lunch

PROPOZYCJA 1 - 87 zt osoba

¢ Kawa, mleczko do kawy, cukier
* Herbata (rézne rodzaje), cytryna, cukier
e Woda z cytryna i mieta
Na ciepto:
e Kurczak w sosie estragonowym
e Dzikiryz
e Parmigiana (wege)
Na stodko:
* Kruche ciasteczka

PROPOZYCJA 2 - 106 zt osoba

¢ Kawa, mleczko do kawy, cukier
e Herbata (rozne rodzaje), cytryna, cukier
e Woda z cytryna i mieta
Buffet finger food:
* Kanapeczki z pastg ziotowa, salami i ogérkiem 10 szt.
* Kanapeczki z tapenada z oliwek, stonecznika i suszonych pomidorow 10szt. (weganskie)
e Kanapeczki z pasta z tososia i kietkami 10 szt.
Na ciepto:
¢ Rolada ze schabu z suszonymi pomidorami, oliwkami i rozmarynem
* Makaron orecchiette z sosem pomidorowym i mozzarella (wege)
e Satata z sosem winegret
Na stodko:
e Crossainty i kruche ciasteczka

PROPOZYCJA 3 - 153 zt osoba
¢ Kawa, mleczko do kawy, cukier
e Herbata (rozne rodzaje), cytryna, cukier
e Sok pomaranczowy, sok jabtkowy oraz woda z cytryna i mieta
Buffet finger food:
e Croissant z szynka parmenska i rukolg 10 szt.
Kanapeczki z pasta bazyliowa, mozzarellg i pomidorkami koktajlowymi 10 szt. (wege)
Roladki wytrawne z pasta z tososia 10 szt.
Tartinki z ciasta francuskiego z ricotta i pomidorkami 10 szt. (wege)
Crostini ze szpinakiem i gorgonzolg 10 szt. (wege)
Na ciepto:
e Zupa krem z pomidoréw z grillowana papryka z grzankami (wege)
e Poledwiczki z suszonymi pomidorami i oliwkami
e Gnocchi z ziotami (wege)
e Satata z warzywami i sosem winegret
Na stodko:
s Sernik z polewa czekoladowa

Wycena za zestaw zawiera koszty zwigzane
Z przygotowaniem cateringu oraz serwis stotowy.
m Kwoty podane sg cenami netto.

Min. zamoéwienie na 10 oséb z wybranego zestawu.




Deski cateringowe

Sa to zestawy przygotowanych przez nas przekasek zarowno warzywnych, serowych jak i miesnych
wraz z dopetniajgcymi je domowymi pastami (np. awokado, ziotowa, chrzanowa).

Deski maja dwa rozmiary:

e deska mniejsza o srednicy 45cm
o deska wieksza o Srednicy 70 cm

PROPOZYCIJA 1:

D

ESKA SEROW

Rodzaje serow:

L ]

L ]

Przyktadowe dodatki (sezonowe):

ser camembert

ser ementaler

ser brie

ser cheddar lub ser z
czarnuszka

koreczki z mozzarella,
oliwka i pomidorem

konfitura z papryki
winogrona, truskawki lub figi
orzechy

suszone morele

paluszki grissini, krakersy,
bajgle

Morelowa
catering

PROPOZYCIJA 2:
DESKA

Z GRAVLAXEM
Z tOSOSIA

Przygotowany przez nas:

e gravlax z tososia

Przyktadowe dodatki:

e dip ziotowy

¢ dip awokado

e pomidorki

e 0gorki

e oliwki

o Kietki

e cytryna czastki

e paluszki grissini, krakersy,
bajgle, swieze buteczki

cena 400 zt (odpowiednia dla okoto 10 os6b)
cena 600 zt (odpowiednia dla okoto 20 osdéb)

PROPOZYCIJA 3:
DESKA MIESNA

Przyktadowe rodzaje mies:
e salami wioskie
e Kietbasa wiejska
kabanosy
kietbasa mysliwska
kietbasa krakowska
e zapiekane koreczki z boczku
ze sliwka
Przyktadowe dodatki:
* sos chrzanowy, ¢wikta
e korniszony
e pieczarki marynowane
oliwki i pomidorki koktajlowe
Swieze ogorki
bajgle

Wycena za zestaw zawiera koszty zwigzane z przygotowaniem cateringu
oraz serwis stotowy. Kwoty podane sg cenami netto.



Morelowa
catering
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